
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Catálogo de Productos 



 

PRESENTACIÓN 
Jamón serrano San Cristóbal 

 
 

 

Nuestra microempresa fue fundada en el año 2012. 
Elaboramos jamón serrano en forma artesanal, 
siendo su sabor auténtico para los mejores 
paladares. 
El éxito del Jamón Serrano San Cristóbal reside en 
que los jamones se hacen de la misma forma en 
que se han elaborado desde siempre los jamones 
artesanales en España: a mano, sin ningún tipo de 
tecnología. 
Nuestro jamón serrano “pastuso” aún se elabora 
con la tradición de hace 400 años atrás, colgado y 
curado a lo largo de mínimo doce meses, logrando 
así un sabor inigualable. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

JAMON SERRANO 
PIERNA CON HUESO 

 

Oficio: Artesanal. 
Técnica: Curación. 
Materia prima: Pierna de cerdo. 

 

Precio: $240.000 kilo 
Peso variable de 2,500 gramos a 4,000 gramos 
Medidas: Variables. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

JAMON SERRANO 
SIN HUESO BLOQUE 

 

Oficio: Artesanal. 
Técnica: Curación. 
Materia prima: Pierna de cerdo. 

 

Precio: $260.000 kilo 
Peso variable de 0,500 gramos a 1,200 gramos 
Medidas: Variables. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

JAMON SERRANO 
TAJADO 

 

Oficio: Artesanal. 
Técnica: Curación. 
Materia prima: Pierna de cerdo. 
Precio: 

100 gramos $35.000 
180 gramos $63.000 

 

Medidas: 28cm X 23cm 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

MIX DE MADURADOS 
 
 

 

Oficio: Artesanal. 
Técnica: Curación. 
Materia prima: Jamón serrano, chorizo ibérico, 
salami, pepperoni. 

Precio: 
130 gramos $35.000 
250 gramos $67.000 

 

Medidas: 28cm X 23cm 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

TROCITOS DE JAMON SERRANO 
 
 

 

Oficio: Artesanal. 
Técnica: Curación. 
Materia prima: Pierna de cerdo. 

Precio: 100 gramos $22.000 

Medidas: 12,5cm X 13cm 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Contacto 
Artesano/a: Cristina Lucía Tutistar Manrique 
Celular: 3016613203 
Artesano/a: Mercedes del Carmen Delgado Manrique 
Celular: 3178784532 
Dirección: Carrera 25 # 10-15 Barrio San Felipe 
Correo electrónico: jamonsancristobalpasto@hotmail.es 
Facebook: Jamón serrano San Cristóbal - Pasto 
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